
LE PROPOSTE GASTRONOMICHE CALDE  
CAMBIANO OGNI GIORNO. 

IL NOSTRO PERSONALE  
SAPRÀ GUIDARTI NELLA SCELTA.



Noi di Wine Note
Abbiamo creato questo luogo  

per condividere con Voi  
la nostra passione per il vino.

Vino e cibo hanno il dono di sapersi esaltare a vicenda:  
in questo menù trovate un'ampia selezione di vini  

e la nostre proposte gastronomiche

La ricerca della qualità è al centro della nostra filosofia,  
per questo motivo utilizziamo esclusivamente  

ingredienti freschi e, quando possibile, a km zero.  
I vini sono stati scelti con cura dopo aver incontrato 

personalmente i viticoltori che li producono.

Fantasia, tradizione, genuinità e attenzione ai particolari  
sono solo alcuni degli ingredienti che potete trovare  

qui da Wine Note.



Cucina Fredda
Charcuterie:  

Tradition et Renouveau 
Bistecca di Prosciutto	 14,00 
250GR DI PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE  
DI SAINT-OYEN CON PATATE AL FORNO

Tartare Valdôtaine 	 9,50 

BATTUTA DI MANZO MARINATA ALL’OLIO DI NOCI,  
SERVITA CON SPUMA DI RICOTTA ALLE ERBE DI MONTAGNA 

Messata 	 9,50 
CARPACCIO DI MESSATA E FONTINA CON SEDANO E MELA

Prosciutto e formaggio 	 5,50 
ROLLÉ DI PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE DI SAINT-OYEN  
FARCITI CON RICOTTA ALLE ERBE, POMODORI SECCHI E CUBETTI DI MELA 

Il Tagliere Valdostano 	 10,00 
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON MARMELLATE 

euro



i Crostoni:  
Non Chiamateli Panini 

Alla Rosa	 5,50 

ROSA DI AOSTA, FINOCCHI FRESCHI E ARANCIA  
(SOLO INVERNALE)

Alla Salsiccia	 8,50 
SALSICCIA FRESCA CON STRACCHINO AROMATIZZATO  
AI SEMI DI FINOCCHIO 

Di Bosses	 8,00 
PANE KOUSMINE CON CRUDO DI BOSSES E NOCI 

Del Vegneron	 7,00 
CARNE MESSATA, ROSMARINO, GINEPRO E RICOTTA ALLE ERBE

Di montagna 	 6,00 

PANE KOUSMINE, BURRO, LARDO, CASTAGNE E ERBE AROMATICHE 

Veggie	 6,00 
VERDURE GRIGLIATE, TOMA FRESCA, MARMELLATA DI LAMPONI  
E CUBETTI DI MELE 

Bufala	 8,50 
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORI CILIEGINO E BASILICO  
(SOLO ESTIVO)

euro



le Insalate

Fine	 6,50

INSALATA VERDE RUCOLA, PERE, GRANA E NOCI

Armonica 	 6,00 

INSALATA VERDE DI ZUCCHINE CRUDE A JULIENNE,  
MENTA, BASILICO E LIMONE (SOLO ESTIVA)

Equilibrata	 7,50

INSALATA VERDE DI CECI, GAMBERI, RUCOLA E PINOLI  
(SOLO ESTIVA)

Leggera 	 6,00 

INSALATA VERDE, FETA, OLIVE, CETRIOLO, POMODORI  
(SOLO ESTIVA)

Fragrante	 7,00

INSALATA VERDE, RUCOLA, MIRTILLI ACCOMPAGNATA  
DA TARTINE AL BLEU D’AOSTE, MIELE E NOCI 

Speziata 	 7,50 

INSALATA VERDE, CUBETTI DI MELA, SPECK,  
ZUCCHINE E TOMETTA

per Chiudere in Dolcezza:  
Pasticceria Buzzi 

Fetta di torta	 5,50

Caffè goloso con bacio di Nus	 2,00 

euro



SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE 
NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE 
PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUE-
STO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE 
CONTENUTI INGREDIENTI O COADIU-
VANTI CONSIDERATI ALLERGENI.

ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI 
CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOL-
LERANZE UTILIZZATI IN QUESTO ESER-
CIZIO E PRESENTI NELL’ALLEGATO II 
DEL REG. UE N. 1169/2011:

1	 CEREALI CONTENENTI GLUTINE, 
CIOÈ GRANO, SEGALE, ORZO, AVE-
NA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI 
DERIVATI E PRODOTTI DERIVATI

2	 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI 
CROSTACEI

3	 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

4	 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PE-
SCE

5	 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI 
ARACHIDI

6	 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

7	 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE 
(INCLUSO LATTOSIO)

8	 FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE 
MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, 
NOCI DI ACAGIÙ, NOCI DI PECAN, 
NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, 
NOCI MACADAMIA O NOCI DEL 
QUEENSLAND, E I LORO PRODOTTI

9	 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SE-
DANO

10	 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SE-
NAPE

11	 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A 
BASE DI SEMI DI SESAMO

12	 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN 
CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 
10 MG/KG

13	 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPI-
NI 

14	 MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI 
MOLLUSCHI

PER INFORMAZIONI CIRCA LA PRESEN-
ZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE 
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLE-
RANZE RIVOLGETEVI AL PERSONALE IN 
SERVIZIO.

LA DIREZIONE

Allergeni



Vini rossi valdostani
Incipit	 Braga	 25,00

Torrette Supérieur	 Braga	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Fumin	 Braga	 30,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Pinot noir	 Braga	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Torrette	 Braga	 24,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

Gamaret	 Cave de Gargantua	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Impasse	 Cave de Gargantua	 30,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Pinot noir	 Cave de Gargantua	 25,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Rouge	 Cave de Gargantua	 17,00

Labié	 Cave de Gargantua	 28,00
TORRETTE SUPERIEUR VALLÉE D’AOSTE DOC

Nus	 Crotta de Vegnerons	 26,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Torrette Supérieur	 Di Barrò	 35,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Cornalin	 L’Atoueyo	 26,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

Petit Rouge	 L’Atoueyo	 24,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

Fumin	 La Vrille	 34,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

euro



Fohen	 Cave Monaja	 30,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Chambave Rouge	 La Vrille	 22,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Vuillermin	 La Vrille	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Pinot noir	 La Vrille	 29,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Cornalin	 La Vrille	 27,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

El teemp	 La Plantze	 31,00

Nagòtt	 La Plantze	 45,00

L’Oura	 Nicola del Negro	 19,00

Pinot Noir	 Nicola del Negro	 26,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Torrette	 Nicola del Negro	 25,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

396	 Piantagrossa	 21,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Dessus	 Piantagrossa	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Georgos	 Piantagrossa	 31,00
DONNAS VALLÉE D’AOSTE DOC

Nus	 Les Granges	 25,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Iocus	 Mai Domi	 22,00

Nus	 Lo Triolet	 25,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

euro



Vini rossi nazionali
Toscana

Tignanello	 Antinori	 83,50

Morellino di Scansano	 Serpaia di Endrizzi	 19,00
DOCG

Dono	 Serpaia di Endrizzi	 25,00
DOCG RISERVA - MORELLINO DI SCANSANO

Serpaiolo	 Serpaia di Endrizzi	 22,00
IGT TOSCANA MAREMMA

Mèria	 Serpaia di Endrizzi	 31,00
IGT TOSCANA MAREMMA

Bolgheri Rosso	 Grattamacco	 64,00
DOC SUPERIORE

Bolgheri Rosso	 Grattamacco	 30,00
DOC

Chianti Classico	 Felsina	 28,00
DOCG

Brunello di Montalcino	 la Fiorita	 55,00
DOCG

Pigreco	 Cipresso 43.0	 27,00

Punto	 Cipresso 43.0	 19,00

La Quadratura	 Cipresso 43.0	 30,00

Emilia

Vittoria	 La Casetta	 19,00
SANGIOVESE RAVENNA IGP

Sofia	 La Casetta	 22,00
SANGIOVESE ROMAGNA DOP SUP.

euro



Piemonte

Barbaresco DOCG	 Bava	 35,00

Piano Alto	 Bava	 24,00
BARBERA SUPERIORE NIZZA DOCG

Ruché di Castagnole Monferrato DOCG	 Bava	 25,00

Rosingana	 Bava	 25,00
ALBAROSSA DOC

Langhe Nebbiolo DOCG	 Bava	 26,00

Stradivario DOCG	 Bava	 39,00
BARBERA D’ASTI SUPERIORE

Barolo DOCG	 Bava	 45,00

Campé Barolo DOCG	 La Spinetta	 119,00

Valeirano	 La Spinetta	 99,00
BARBARESCO DOCG

Bionzo	 La Spinetta	 38,50
BARBERA D’ASTI SUPERIORE DOCG

Langhe Nebbiolo DOCG	 La Spinetta	 28,00

Gattinara DOCG	 Travaglini	 31,00

Grignolino d’Asti DOC	 Luigi Spertino	 40,00
AFFINATO IN ANFORA

La Grisa	 Luigi Spertino	 25,00
BARBERA D’ASTI DOC

Barbera d’Asti Superiore DOCG	 Luigi Spertino	 55,00
VIGNA LA MANDORLA

euro



Sicilia

Lu Cori	 Cantine Barbera	 19,00
NERO D’AVOLA MENFI DOC

Microcosmo 	 Cantine Barbera	 25,00
PERRICONE MENFI DOC

Coda Della Foce	 Cantine Barbera	 28,00
ROSSO RISERVA MENFI DOC

Ciatu	 Cantine Barbera	 31,00
ALICANTE MENFI DOC

Puglia

Primitivo	 Angiuli Donato	 25,00
IGP - PUGLIA

Maccone ‘17	 Angiuli Donato	 34,00

Negroamaro	 Angiuli Donato	 18,00
IGP - PUGLIA

Nero di troia	 Angiuli Donato	 19,00
IGP - PUGLIA

Sardegna

Uras	 Garagisti di Sorgono	 28,00

Macis	 Garagisti di Sorgono	 22,00

Murru	 Garagisti di Sorgono	 22,00

Manca	 Garagisti di Sorgono	 25,00

euro



Umbria

Montefalco rosso DOC	 Bocale	 25,00

Sagrantino di montefalco DOCG	 Bocale	 33,00

Veneto

Amarone Valpolicella DOCG	 Tenuta Sant’Antonio	 61,00
ANTONIO CASTAGNEDI

Valpolicella Ripasso DOCG	 Tenuta Sant’Antonio	 27,00
MONTI GARBI

Trentino Alto Adige

Lagrein DOC	 Valle Isarco	 25,00

euro



Vini bianchi 
e rosati valdostani

Muscat de Chambave	 Braga	 26,00 
VALLÉE D’AOSTE DOC

Incipit	 Braga	 25,00

Pinot Gris	 Cave de Gargantua	 26,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Vin de la fée	 Cave de Gargantua	 24,50

Gargantua blanc	 Cave de Gargantua	 20,00

Daphne	 Cave de Gargantua	 32,00

Rosé	 Château Feuillet	 24,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

Petite Arvine	 Château Feuillet	 26,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Chambave Muscat Attente	 Crotta de Vegnerons	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Nus Malvoise	 Crotta de Vegnerons	 28,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

Chardonnay	 L’Atoueyo	 19,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Rosé	 L’Atoueyo	 24,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

euro



Muscat de Chambave	 La Vrille	 31,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Nus Malvoise	 Les Granges	 25,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Tramontana	 La Plantze	 22,00

Trii rundin	 La Plantze	 28,00

Al mister	 La Plantze	 35,00

Pinot Gris	 Lo Triolet	 28,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Blanc de Morgex et de la Salle	 Ermes Pavese	 24,00
VALLÉE D’AOSTE DOC 

Imago	 Maidomi	 22,00

euro



Vini bianchi 
e rosati nazionali

Trentino Alto Adige

Gewurztraminer DOC	 Abbazia di Novacella	 26,00

Kerner Praepositus DOC	 Abbazia di Novacella	 28,50

Riesling DOC	 Abbazia di Novacella	 25,50

Sauvignon DOC	 Abbazia di Novacella	 25,00

Omnes Dies	 Abbazia di Novacella	 19,00

Puglia

Moscato 	 Angiuli Donato	 19,00
IGP - PUGLIA

Primitivo Rosato 	 Angiuli Donato	 22,00
IGP - PUGLIA

Piemonte

Lidia	 La Spinetta	 55,00
PIEMONTE CHARDONNAY DOC EDIZIONE LIMITATA

Relais Blanc	 Bava	 27,50
PIEMONTE DOC SAUVIGNON

Emilia

Costanza	 La Casetta	 19,00 
ALBANA DI ROMAGNA DOCG

euro



Umbria

Trebbiano Spolentino DOC	 Bocale	 27,50

Sicilia

Dietro le Case	 Cantine Barbera	 22,00
INZOLIA MENFI DOC

Coste al Vento	 Cantine Barbera	 25,00
GRILLO MENFI DOC

Arèmi	 Cantine Barbera	 28,00
CATARRATTO SUPERIORE MENFI DOC

La Bambina	 Cantine Barbera	 18,00
ROSATO NERO D’AVOLA MENFI DOC

Ammano	 Cantine Barbera	 31,00
ZIBIBBO MENFI ITALIA

Veneto

Monte Fiorentine	 Ca Rugate	 19,50
SOAVE CLASSICO DOC

Toscana

Punto Bianco	 Cipresso 43.0	 26,00

Vermentino	 La Spinetta	 26,00
IGT TOSCANA

euro



Bollicine
Piemonte

Primo Secolo	 Cocchi	 24,00
PIEMONTE CHARDONNAY BRUT DOC

Blanc d’ Blanc	 Cocchi	 34,00
ALTA LANGA BRUT DOCG MILLESIMATO

Rosé	 Cocchi	 32,00
ALTA LANGA BRUT DOCG MILLESIMATO

Pas dosé 	 Cocchi	 45,00
ALTA LANGA DOCG MILLESIMATO

Metodo Classico Pas dosé	 Contratto	 33,00
MILLESIMATO

Blanc de Blancs 	 Contratto	 37,00
ALTA LANGA PAS DOSÉ DOCG MILLESIMATO

For England Rosé 	 Contratto	 37,00
METODO CLASSICO PAS DOSÉ MILLESIMATO

Moscato d’Asti DOCG	 Bava	 18,00

euro



Lombardia

Batude	 Tenuta Ambrosini	 30,00
FRANCIACORTA BRUT DOCG

Rosé	 Tenuta Ambrosini	 33,00
FRANCIACORTA BRUT MILLESIMATO DOCG

Saten	 Tenuta Ambrosini	 33,00
FRANCIACORTA BRUT MILLESIMATO DOCG

Nihil	 Tenuta Ambrosini	 38,00
FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO DOCG

Franciacorta Brut DOCG	 Ferghettina	 33,00

Franciacorta Rosé Brut	 Ferghettina	 39,00
MILLESIMATO

Veneto

Fulvio Beo	 Ca Rugate	 25,00
METODO CLASSICO BRUT

Fulvio Beo Rosé	 Ca Rugate	 24,50
METODO CLASSICO BRUT

Amedeo	 Ca Rugate	 30,00
LESSINI DURELLO PAS DOSÉ RISERVA MILLESIMATO DOC

La Vi Cuvée Spumante Dry	 Canevel	 23,50

Prosecco Valdobbiadene Extra Dry	 Canevel	 25,00

Extra Dry Millesimato	 Bacio della Luna	 17,00

euro



Trentino Alto Adige

Trentodoc Brut	 Endrizzi	 28,00 

Piancastello Trentodoc Riserva	 Endrizzi	 31,00 

Piancastello Trentodoc Rosé	 Endrizzi	 34,00

Valle d’Aosta

Blanc de Morgex et de La Salle	 Ermes Pavese	 32,00
DOC VALLÉE D’AOSTE - METODO CLASSICO 18 MESI MILLESIMATO

Blanc de Morgex et de La Salle	 Ermes Pavese	 36,00
DOC VALLÉE D’AOSTE - METODO CLASSICO 24 MESI MILLESIMATO

Blanc de Morgex et de La Salle	 Ermes Pavese	 43,00
DOC VALLÉE D’AOSTE - METODO CLASSICO 36 MESI MILLESIMATO

Sidro Kleinmatterhorn	 Maley	 25,00

Sidro Saint Bernard	 Maley	 18,00

Refrain Dry	 Crotta de Vegnerons	 24,00

Blanc de Morgex et de La Salle	 Cave du Mont Blanc	 28,00
DOC VALLÉE D’AOSTE - METODO CLASSICO BLANC DE BLANC

Francia

Champagne Ruinart R Brut	 Ruinart	 85,00

Champagne Royal Reserve	 Philipponat	 65,00

Champagne Crystal	 Louis Roederer	 200,00

euro



Vini da meditazione
Bottiglia  Bicchiere

Albamarina Passito	 Cantine Barbera	 27,00	 4,00
MENFI DOC 

Chambave Muscat Fletri	 La Vrille	 39,00	 7,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Chambave Muscat Passito	 Crotta de Vegnerons	 34,00	 6,00
VALLÉE D’AOSTE DOC

Chaudelune Vin de Glace	 Cave de Mont Blanc	 36,00	 4,50
VALLÉE D’AOSTE DOC

Pro Santamissa	 Crotta de Vegnerons	 27,00	 3,50

Sagrantino di Montefalco  
Passito DOCG	 Bocale	 32,00	 5,50

Vermouth Bianco	 Cocchi	 31,00	 N.D.

Vermouth Classico	 Cocchi	 31,00	 3,50

Vermouth Dopo Teatro	 Cocchi	 33,00	 4,00 

Barolo Chinato	 Cocchi	 40,00	 6,00 

Spillo d’Oro	 Cave Gargantua	 37,00	 6,50

euroeuro



Liquori e distillati
Bottiglia  Bicchiere

Chambave Muscat Grappa	 Crotta de Vegnerons	 28,50	 4,00

Ciardon	 Vertosan	 25,00	 3,50

Foev	 Mai Domi	 27,00	 3,50

Gnp	 Officinali del Bianco	 25,00	 3,50

Gnp Bianco	 Officinali del Bianco	 30,00	 4,00

Gnp Riserva	 Vertosan	 28,00	 3,50

Gnp Zerbion	 Vertosan	 25,00	 3,50

Grappa ai Mirtilli	 Vertosan	 26,00	 3,50

Liquore Pino Mugo	 Vertosan	 26,00	 3,50

Reglisse	 Vertosan	 26,00	 3,50

Rosmary	 Mai Domi	 27,00	 3,50

Vergin	 Vertosan	 42,00	 4,50

euroeuro



Birra e bibite
Birre in bottiglia

Napea	 Les bieres du Grand Saint Bernard	 4,00

Balance	 Les bieres du Grand Saint Bernard	 4,50

Amy	 Les bieres du Grand Saint Bernard	 4,50

Gnp	 Les bieres du Grand Saint Bernard	 5,00

Blou	 Les bieres du Grand Saint Bernard	 4,50

Via Francigena	 Les bieres du Grand Saint Bernard	 4,50

Birre alla spina

Piccola 0,2 litri	 Les bieres du Grand Saint Bernard 	 2,50

Media 0,4 litri	 Les bieres du Grand Saint Bernard 	 4,50

 
Bibite

Acqua gasata	 Lurisia 	 2,00

Chinotto	 Lurisia 	 3,50

Gazzosa	 Lurisia 	 3,50

Aranciata	 Lurisia 	 3,50

Tonica	 Lurisia 	 3,50

Molecola	  	 3,50

Crodino	  	 3,50

Succo di mirtillo nero	 Valpì	 4,00

euro



Cocktails
Aperol Spritz	 4,00
(APEROL, PROSECCO, SODA)

Campari Spritz	 4,50
(CAMPARI, PROSECCO, SODA)

Gnp Spritz	 5,00
(LIQUORE GNP, PROSECCO, SODA)

Rosemary Spritz	 5,00
(LIQUORE AL ROSMARINO, PROSECCO, SODA)

Spritz St. Germain	 5,00
(ST. GERMAIN, PROSECCO, SODA)

Americano	 5,00
(VERMOUTH STORICO COCCHI, BITTER CAMPARI, SODA)

Ciardoni	 5,00
(CIARDON, VERGIN, VERMOUTH COCCHI AMARO) 

Ciardoni Sbagliato	 5,00
(CIARDON, VERMOUTH COCCHI AMARO, PROSECCO) 

Cocchi & Tonic	 5,00
(VERMOUTH STORICO COCCHI, TONICA)

Herbal	 5,00 
(ROSMERY, GNP, FOGLIE DI BASILICO, SODA)

Maley	 5,00
(VERMOUTH DI SIDRO DI MELE, TONICA)

Marilyn	 5,00
(BRACHETTO D’ACQUI, SUCCO DI POMPELMO, VERMOUTH ROSA COCCHI)

Negroni Sbagliato	 5,00
(PROSECCO, VERMOUTH STORICO COCCHI, BITTER CAMPARI)

Negroni	 5,00
(GIN, VERMOUTH STORICO COCCHI, BITTER CAMPARI)

Rabarbaroni	 5,00
(RABARBARO ZUCCA, VERMOUTH COCCHI AMARO, VERGIN)

Rabarbaroni Sbagliato	 5,00
(RABARBARO ZUCCA, VERMOUTH COCCHI AMARO, PROSECCO)

Savonese	 5,00
(CHINOTTO, GOCCE DI LIMONE, VERMOUTH STORICO COCCHI)

euro



La Biopanetteria
LAURA E GIANFRANCO HANNO DECISO DI 
CREARE UN PANIFICIO SPETTACOLARE A 1200 
METRI IMMERSO NEI CAMPI IN CUI COLTIVANO 
LORO STESSI IL GRANO CHE UTILIZZANO PER 
PRODURRE IL PANE GRAZIE AD UN’ENORME 
MACINA A PIETRA.

Macelleria Racchio
ROBERTO DEDICA GRAN PARTE DEL SUO TEM-
PO ALLA SCELTA DEL BESTIAME E ALLA PRE-
PARAZIONE DI SALUMI, “MOTZETTE”, “BOUDIN”, 
“SAUSESSES”, FACENDONE UN PRODOTTO 
ECCEZIONALE E UNICO DI INDUBBIA QUALITÀ.

Le Copafen
YVES E LA SUA FAMIGLIA HANNO UN VERO PA-
RADISO PER CHI AMA I FORMAGGI. LE MUCCHE 
D’ESTATE VENGONO PORTATE IN ALPEGGIO 
DOVE NASCE LA FONTINA, ESCLUSIVAMENTE 
DA UN LATTE MUNTO A MANO CHE CONSERVA 
I SAPORI DELLE “ERBE” DI MONTAGNA CHE NE 
DANNO IL CARATTERISTICO GUSTO E PROFU-
MO.

Au potager 
de grand-mère

MATTIA GESTISCE UNA AZIENDA DI ORTAGGI 
DI STAGIONE E ALLEVAMENTO DI POLLAME DA 
FAR STRABILIARE GLI OCCHI. UNA PASSIONE 
E DEDIZIONE CHE SI RITROVA IN ORTAGGI E 

UOVA SEMPRE FRESCHI E A KM SOTTO ZERO!!

Debosses
QUI NASCE IL PRINCIPE DELLA SALUMERIA 
VALDOSTANA JAMBON DE BOSSES DOP. LA 
PRODUZIONE INCOMINCIA CON LA SELEZIO-
NE DELLE MIGLIORI COSCE DI SUINO DI RAZ-
ZA PREGIATA E PROSEGUE CON LE VARIE FASI 
DI UN METODO DI LAVORAZIONE ANTICO: LA 
SALATURA, L’AGGIUNTA DI ERBE AROMATICHE 
DELLA VALLE, LA LUNGA STAGIONATURA (ALME-
NO 12 MESI) SU UN LETTO DI FIENO.

Pasticceria Buzzi
AMANDA E LA SUA FAMIGLIA HANNO CREATO 
UN VERO E PROPRIO PRODOTTO DI CULTO 
CHE SIAMO FIERI DI POTERVI OFFRIRE: I BACI 
DI NUS. LA LORO FAMA LI PRECEDE. PROVARE 
PER CREDERE.

La cascina di Mathieu
LA MACELLERIA LA CASCINA DI MATHIEU È UN 
VERO E PROPRIO PARADISO TERRESTRE PER 
GLI AMANTI DELLE CARNI. UN PUNTO DI PRO-
DUZIONE E VENDITA DI CARNI DI DIVERSO GE-
NERE CHE PONE STRAORDINARIA ATTENZIONE 
ALLA QUALITÀ, PROPONENDO UNA MATERIA 
PRIMA GENUINA E CONTROLLATA.

Les Ecureuils
LES ECUREUILS È UN’AZIENDA CON ALLEVA-
MENTO DI CAPRE DA LATTE E PRODUZIONE 
DI FORMAGGI DI CAPRA E YOGURT DI VARIA 
TIPOLOGIA E STAGIONATURA. L’AZIENDA, CON 
IL MARCHIO “PRODUIT FERMIER”, GARANTISCE 
CHE I FORMAGGI SONO PRODOTTI CON LAT-
TE TRASFORMATO DIRETTAMENTE IN AZIENDA 
AGRICOLA, DA ALLEVAMENTI VALDOSTANI.

Collaboratori


